                                                                                                                           

РАССМОТРЕНО                                                                                     УТВЕРЖДАЮ
на ПЦК " Сферы обслуживания"                                                          Зам. директора по УПР
протокол № __ от  «___»____2024г.                                                     _________ С.Б Бахарев
Председатель ПЦК ________Н. А. Мишина                                        «___» _________2024г.

Темы письменных квалификационных работ по профессии «Повар»
Уровень квалификации - Повар 2 разряда

	№
	Темы
	Профессиональный модуль
	Компетенции

	1.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Винегрет».
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
ПК 3.4

	2.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Котлеты морковные, соус молочный».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	3.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Суп с макаронными изделиями».
	МДК 02
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.2
ПК 2.3
ПК 3.2

	4.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Рыба жареная».
	МДК 03
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.3
ПК 2.7
ПК 3.5

	5.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Картофельное пюре».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	6.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Котлеты мясные».
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
ПК 3.4

	7.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Сырники».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	8.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Каша гречневая рассыпчатая»
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	9.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Омлет запеченный».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	10.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Гуляш».
	МДК 04
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.4
ПК 2.8
ПК 3.6

	11.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Салат мясной».
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
ПК 3.4

	12.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Капуста тушеная».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	13.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Салат из свежей капусты».
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
ПК 3.4

	14.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Зразы картофельные».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	15.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Запеканка творожная»
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	16.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Рыба отварная с гарниром и хреном».
	МДК 03
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.3
ПК 2.7
ПК 3.5

	17.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Салат крабовый».
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
ПК 3.4
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Темы письменных квалификационных работ по профессии « Повар»
Уровень квалификации - Повар 3 разряда

	№
	Темы
	Профессиональный модуль
	Компетенции

	1.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Суп- лапша грибная».
	МДК 02
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.2
ПК 2.3
ПК 3.2

	2.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Зразы рыбные».
	МДК 03
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.3
ПК 2.7
ПК 3.5

	3.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Рагу из овощей».
	МДК 01
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.5

	4.
	Технологический процесс приготовление блюда: «Тефтели».
	МДК 04
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.4
ПК 2.8


	5.
	Технологический процесс приготовление блюда: Рыба, запеченная с картофелем по-русски
	МДК 03
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.3
ПК 2.7
ПК 3.5

	6.
	Технологический процесс приготовления блюда: «Зразы донские».
	МДК 03
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.3
ПК 2.7
ПК 3.5

	7.
	Технологический процесс приготовления блюда: «Борщ сибирский».
	МДК 02
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.2
ПК 2.3
ПК 3.2

	8.
	Технологический процесс приготовления блюда: «Эскалоп».
	МДК 04
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 1.4
ПК 2.8


	9.
	Технологический процесс приготовления блюда: «Салат столичный»
	МДК 05
	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 2.1
ПК 3.3
[bookmark: _GoBack]ПК 3.4









